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Resumo: A fruticultura € um dos segmentos da economia brasileira que mais tem se
destacado nos ultimos anos e continua em plena evolucdo, com isso, a avaliagdo da qualidade
pés-colheita das frutas diminui os riscos e proporciona maior retorno econémico ao produtor.
O presente trabalho teve como objetivo caracterizar a qualidade fisica e visual pés-colheita
em bananas ‘Prata’, além de identificar visualmente as condi¢gdes e formas de manejo no
comércio do municipio de Chapadinha, Maranhdo. As analises relativas a pés-colheita, foram
realizadas em uma penca com 12 bananas ‘Prata’ adquiridas em cada um dos seis
estabelecimentos comerciais presentes no mercado central do municipio. As bananas foram
avaliadas quanto a biometria, qualidade em relacdo a aparéncia e pre¢o das frutas. Os dados
obtidos foram submetidos a analise estatistica descritiva, determinando-se as médias,
desvios-padrao, valores maximos, minimos e moda dos resultados, com auxilio do programa
computacional SISVAR. As caracteristicas dos estabelecimentos comerciais, 0 manejo e
transporte dos produtores influenciaram na aparéncia interna e externa dos frutos, sendo a
maioria classificados em funcao dos defeitos como Categoria | € Il. As variaveis, comprimento,
didmetro da polpa, espessura da casca e massa fresca total apresentaram valores médios
abaixo ou com diferengas sensiveis dos encontrados na literatura para bananas ‘Prata’. Foi
encontrada incidéncia de manchas e danos mecanicos que comprometeram a aparéncia
externa das bananas comercializadas nos estabelecimentos, indicando baixo investimento em
tecnologias de exposicdo e armazenamento pés-colheita, além de serem transportadas em
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caixas plasticas amontoadas, aumentando a susceptibilidade dos frutos a danos mecanicos,
0 que, no geral, nota-se que a qualidade pds-colheita dos frutos é inerente a aplicacdo de
tecnologias.

Palavras-chave: Qualidade. Musa spp. Estabelecimento comercial. Injdrias.

Abstract: Fruit growing is one of the segments of the Brazilian economy that has stood out
the most in recent years and continues to evolve. As a result, the assessment of the post-
harvest quality of fruits reduces risks and provides greater economic returns to the producer.
The present work aimed to characterize the physical and visual post-harvest quality of 'Prata’
bananas, in addition to visually identifying the conditions and forms of management in
commerce in the municipality of Chapadinha, Maranh&o. Post-harvest analyzes were carried
out on a bunch of 12 'Silver' bananas purchased in each of the six commercial establishments
present in the municipality's central market. The bananas were evaluated for biometrics, quality
in relation to appearance and fruit price. The data obtained were subjected to descriptive
statistical analysis, determining the means, standard deviations, maximum and minimum
values and mode of the results, with the aid of the SISVAR computer program. The
characteristics of commercial establishments, the handling and transportation of producers
influenced the internal and external appearance of the fruits, with the majority being classified
according to defects as Category | and Il. The variables, length, pulp diameter, peel thickness
and total fresh mass presented mean values below or with significant differences from those
found in the literature for ‘Prata’ bananas. An incidence of stains and mechanical damage was
found that compromised the external appearance of bananas sold in establishments, indicating
low investment in post-harvest display and storage technologies, in addition to being
transported in crowded plastic boxes, increasing the fruit's susceptibility to mechanical
damage, In general, it is clear that the post-harvest quality of the fruits is inherent to the
application of technologies.

Keywords: Quality. Musa spp. Commercial establishments. Injuries.

Introducéo

A fruticultura brasileira tem se destacado nos ultimos anos com incrementos de novas
tecnologias, e pode-se dizer que a cada ano que passa esta competindo mais no mercado
internacional, e assim proporcionado um aumento significativo do setor na participacdo da
economia @,

O Brasil aparece como o quarto maior produtor de bananas do mundo, atras apenas
da india, China e Indonésia, colocando assim, nosso pais entre os principais produtores com
seus produtos in natura ou processados, e destina praticamente toda a sua colheita para o
mercado interno, exportando apenas 1% @. Em 2020, o Brasil produziu 6.637.308 toneladas
com uma area cultivada de aproximadamente 5,4 milhdes de hectares, sendo o principal
produtor o estado de S&o Paulo com 1.000.732 toneladas ©.

A banana (Musa spp.) € uma das frutas que comp8em a agroindustria frutifera e exerce

importancia social e econémica. A bananicultura tem destacada importancia social, que se
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reflete na geracéo de empregos: o numero de pessoas empregadas na producao desta fruteira
gira em torno de um milh&o e quinhentos mil, sendo 500 mil como m&o de obra direta, e um
milhdo como méo de obra indireta, desse modo sédo nimeros expressivos, que determinam a
importancia da cultura no agronegocio, sendo que, de todas as fruteiras cultivadas, a banana
estd em primeiro lugar em nimero de produtores @,

Entretanto, a falta de administracéo e de tecnologias apropriadas de armazenamento,
transporte e comercializacdo provocam muitas perdas. Nao se tem nimeros exatos de quanto
das cerca de 6 milhbes de toneladas de bananas produzidas no Brasil sdo perdidas em pos-
colheita, mas estima-se algo entre 40 a 50% do total. Dentre as causas de perdas em poés-
colheita, ressaltam-se os danos mecanicos que levam ao escurecimento da casca e da polpa,
comprometendo a aparéncia e facilitando a entrada de fungos causadores de podridfes,
diminuindo a qualidade e o preco do produto .

A quantificacdo e caracterizacdo desses danos séo importantes para mostrar a cadeia
de comercializacdo a necessidade de investimento em medidas de prevencdo. Os
interessados s6 saberdo se uma medida de controle é lucrativa e efetiva se souberem a
verdadeira causa do dano e o quanto esta anomalia esta causando em termos de prejuizos.
Sendo assim, é fundamental a realizacdo de estudos para avaliar a qualidade dos frutos, e
para adotar medidas de conservacdo e manutencdo de acordo com os padrdes de
comercializacao. Desse modo, A pesquisa teve objetivo caracterizar a qualidade pos-colheita
de bananas ‘Prata’, e identificar visualmente as condi¢des e formas de manejo em diferentes

estabelecimentos no municipio de Chapadinha, Maranhao.

Metodologia

O trabalho foi conduzido na Universidade Federal do Maranhdo, Campus de
Chapadinha, Maranh&o, no periodo de junho a julho de 2023. A regido do Baixo Parnaiba,
situa-se a 03°44’33,6” S de latitude, 43°21'07,5” W de longitude ©®. O municipio encontra-se
sob clima tropical tmido, e época chuvosa de dezembro a maio, enquanto o periodo de
estiagem estende-se de julho a novembro ©. A temperatura média anual é de 27,3°C, com
maximas de 38°C e minimas de 21°C, precipitacdo total anual de 1672,5 mm e
evapotranspiracdo potencial de 1733 mm (. Atualmente a cidade tem uma populagdo

estimada em 81.386 habitantes ©®.
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As bananas ‘Prata’ utilizadas no experimento foram adquiridas em seis
estabelecimentos comerciais no municipio de Chapadinha, sendo os frutos classificados com
base nos parametros determinados pela Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais de
Sédo Paulo ©. Em cada estabelecimento foram adquiridos 12 frutos (uma penca) de banana
‘Prata’ selecionadas aleatoriamente em escala de maturagao de Von Loesecke @9 tipo 6 (fruto

com casca totalmente amarela), (Figura 1).

Figura 1. Escala de maturacdo da banana de Von Loesecke (1950).

1 - Totalmente verde 2 - Verde com tracos amarelos 3 - Mais verde que amarelo

W IV

4 - Mais amarelo que verde 5 - Amarelo com a ponta verde 6 - Todo amarelo 7 - Amarelo com pontos marrons

Fonte: Von Loesecke (1950).

As andlises foram realizadas no Centro de Ciéncias de Chapadinha da Universidade
Federal do Maranh&o. Para caracterizar as bananas determinou-se a massa fresca total (g)
utilizando uma balanca digital portéatil (Urano); o comprimento, medido do &pice do fruto até a
base do pedunculo utilizando régua graduada e 0s resultados expressos em centimetros;
didmetro da polpa e espessura da casca, medindo com o auxilio de um paquimetro na parte
mediana do fruto e os dados expressos em milimetros.

A aparéncia interna, utilizou-se as escalas subjetivas de notas propostas por Rocha et
al.®), com notas variando de 1 a 10, sendo: 1 = fruto extremamente deteriorado; 2 = fruto com
severa deterioracdo; 3 = 1/4 do fruto deteriorado 4 = 1/3 do fruto deteriorado; 5 = fruto com
média deterioracdo; 6 = fruto com ligeira deterioracdo; 7 = deterioracao leve; 8 = deterioracdo
baixa; 9 = deterioragdo extremamente baixa; 10 = auséncia de deterioracao.

Na analise de aparéncia externa foi realizada de acordo com as Normas de
Classificacdo de Banana ©, observando-se a presenca de defeitos, que s&o utilizados para a

classificacdo em categorias, assim como: Defeitos leves (lesGes, manchas, restos florais,
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geminadas, desenvolvimento diferenciado, alteracbes na coloracdo da casca); Defeitos
graves (amassado, dano profundo, queimado do sol, podriddes, lesGes, imatura, ponta de
charuto, traca, maturacdo precoce); Defeitos variaveis (abelha Arapua, acaro da ferrugem,
latex, foligem, tripes de erupcdo, tripes de ferrugem);

Os limites de tolerancia utilizados foram: Extra (5% de defeitos leves e 0% de defeitos
graves), Categoria | (10% de defeitos leves e 5% de defeitos graves), Categoria Il (20% de
defeitos leves e 10% de defeitos graves), Categoria Il (100% de defeitos leves e 20% de
defeitos graves) ©,

Os dados foram submetidos a andlise estatistica descritiva para determinagéo das
médias, desvios-padrao, valores minimos, maximos e modas dos fatores testados, utilizando

0 programa estatistico SISVAR @2,

Resultados e Discussodes

Os estabelecimentos comerciais onde as bananas ‘Prata’ foram adquiridas
apresentam diferentes formas de exposi¢cdo dos frutos (Figura 2). Observa-se que em um
estabelecimento as bananas séo expostas em expositores canaletados e dispostos
separadamente em pencas sob refrigeragédo (Figura 2A), diminuindo a susceptibilidade dos
frutos de serem acometidos com danos mecanicos por compressao ou atrito e aumentando o
tempo de vida Util do produto ou tempo de prateleira. Segundo Leite et al.*®, as bananas que
sdo comercializadas em pencas sob refrigeracdo, expostas dependuradas lado a lado
apresentam menor chance de apresentarem danos por compressao, expostas em ambiente

refrigerado.

Figura 2. Exposi¢ao das bananas ‘Prata’ comercializados em Chapadinha — MA.
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Fonte: Dos autores (2024).

Ja em outros estabelecimentos os frutos sdo comercializados ao ar livre, sendo
expostos por mais tempo a temperatura ambiente e amontoados em grande quantidade, sem
distingdo do estadio de maturagédo, o que favorece a compressao e a perda da qualidade dos
frutos (Figuras 2B e 2C).

O transporte e armazenamento sem refrigeracdo sdo fatores que favorecem o
aceleramento do processo de senescéncia dos frutos, sendo essencial a presenca da cadeia
do frio para que o tempo de prateleira dos produtos pereciveis sejam estendidas, no entanto,
se forem transportadas inadequadamente, ocorrendo empilhamento das pencas das bananas
nas carrocerias dos caminhfes sem nenhum tipo de protecdo podem chegar aos
estabelecimentos ja acometidas por danos.

O transporte das bananas ‘Prata’ em um dos estabelecimentos dos quais adquiriu-se
os frutos, diferentemente dos demais, € feito sem refrigeragéo (Figura 3) o que pode interferir
diretamente na conservacdo e na qualidade final dos produtos que chegam no

estabelecimento.

Figura 3. Transporte sem refrigeragao de bananas ‘Prata’ em Chapadinha — MA.

Rev Cient da Fac Educ e Meio Ambiente: Revista Cientifica da Faculdade de Educacéo e Meio 161
Ambiente - FAEMA, Ariquemes, v. 15 n. 1, p. 156-167, 2024.



REVISTA CIENTIFICA FAEMA
ISSN 2179-4200
DOL http://dx.doi.org/10.31072

Fonte: Dos autores (2024).

Os resultados para a variavel comprimento do fruto mostram que os valores médios
para variavel foram acima de 13 cm e desvio padréo de 2,07 (Tabela 1), desse modo, o
resultado para o comprimento dos frutos variou de 11 a 17 cm, com 6 cm de amplitude de
variagdo, amplitude superior ao encontrado por Leite et al.*®, no qual observou variagdo na
banana ‘Pacovan’ de 17,29 a 19,89 cm. O tamanho do fruto € um importante atributo de
qualidade que pode afetar a escolha pelo consumidor quanto ao potencial de armazenamento,

selecdo de mercado e o destino final-consumo in natura ou industrializagdo 4.

Tabela 1. Valores de média, desvio Padrédo, minimo, maximo e moda das variaveis
comprimento do fruto (COMP), didmetro da polpa (DP), espessura da casca (EC), massa fresca
total do fruto (MFT), aparéncia externa (AE), aparéncia Interna (Al) e preco (kg) de bananas
‘Prata’ comercializadas no municipio de Chapadinha, Maranhao, Brasil

Descrigéo coMP | DP | EC MFT AE | Al PRECO - R$
(mm) 9) (escala) (kg)
Média 138,06 | 37,07 | 3,63 | 10826 | 7,33 | 7,83 14,70
Desvio Padréo 2,07 0,74 0,09 2,56 3,14 2,74 1,75
Minimo 11 35 3 85 6 7 13,00
Méximo 17 43 4 170 9 9 23,00
Moda 13 40 3,5 90,5 7 8 14,75

Fonte: Dos Autores (2023).

Para analise de didmetro da polpa observa-se (Tabela 1) que o didmetro médio das
frutas foram de 37 mm, com desvio padréo dos valores de 0,74. O didmetro da polpa, variou
entre 35 e 43 mm, resultado semelhante aos observados por Leite et al. @, que observou
variacdo no diametro da popla de 39,85 a 43,74 mm. Observa-se ainda que ndo houve uma
variacao alta, demonstrando que o diametro da polpa das bananas sao atributos que nao

sofrem interferéncia do meio, em decorréncia da mudaca dos estabelecimentos comerciais.
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Em relac@o a espessura da casca, (Tabela 1), os frutos apresentaram média de 3,63
mm, com resultados variando entre 3 e 4 mm, estes valores foram superiores aos constatados
para banana ‘Prata’ por Silva et al.*®, Entretanto, foram semelhantes a espessura da casca
de banana ‘Pacovan’ observados por Sales et al. ®, os quais variaram de 3,5 a 4,2 mm.

A média da massa freca total das bananas apresentou valor acima de 100 gramas,
com resultados variando entre 85 a 170 g (Tabela 1), apresentando aumento de mais de 50%
na massa no comparativo entre 0s menores e 0s maiores valores, no qual foram atribuidos
aos frutos comercializados no estabelecimento de maior porte. No trabalho de Melo @7, para
a caracteristica de massa freca, a banana ‘Prata’ apresentou valor médio de massa fresca do
fruto de 122,12 g, acima do valor médio encontrados nesta pesquisa. De acordo com
Mendonca et al. ®® os valores médios encontrados da massa fresca do fruto para mesma
cultivar foi de 129,46 g, média 29% superior a observada nestas avaliagfes biométricas.

As bananas ’'Prata’ que apresentaram maior massa fresca também apresentaram
maior diametro da polpa indicando que as variaveis podem esta correlacionados. Donato,
Silva e Lucca Filho @9, observaram aumento na massa do fruto proporcionalmente ao
aumento de seu diametro trabalhando com variedades de banana na regido de Guanambi/BA.
Ainda em relagdo a massa fresca total dos frutos, Chitarra e Chitarra * relata que a massa
do fruto é uma caracteristica de qualidade importante para a industria de produtos
concentrados, e variedades que tém alto rendimento de polpa proporcionam maior rendimento
no processamento dos produtos finais, o que representa maior lucratividade.

De acordo com os parametros determinados pela Companhia de Entrepostos e
Armazéns Gerais de S&o Paulo ©, com relagdo a aparéncia, as bananas do presente trabalho
foram classificadas em categoria |, apresentando até 10% de defeitos e 5% de defeitos graves,
categoria ll, apresentando até 20% de defeitos leves e 10% de defeitos graves, indicando que,
além da regido do baixo parnaiba apresentar boa adequacao edafoclimatica para o cultivo da
banana, produzindo frutos de alta qualidade, ainda apresenta estabelecimentos que buscam
manter a qualidade do produto comercializado.

A maioria dos frutos tiveram sua aparéncia comprometida por apresentarem, em
média, 20% de defeitos leves e 10% de defeitos graves, valores maximos para a categoria ll,
com médias para aparéncia externa de 7,33, na escala de notas e aparéncia interna de 7,83,
apresentando variacdo de escala de notas de 6 & 9 para aparéncia externa e de 7 a 9 para
aparéncia interna, sendo a maioria categorizadas em nivel de defeito 7 ou defeito leve,

resultado adequado para bananas ‘Prata’.
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A maioria dos defeitos leves identificados ocorreram em decorréncia da presenca de
manchas e lesbes na casca das frutas (Figura 4) que podem ter ocorrido devido a disposicéo
dos frutos em ambiente sem refrigeracédo e no momento do transporte, dispostos amontoados,
favorecendo o aumento da atividade enzimética nos frutos.

Dentre os defeitos graves destacaram-se a ma-formacao dos frutos, amassados, dano
profundo e podriddes (Figura 5). Provavelmente o uso de técnicas de colheita e pos-colheita
de baixo nivel tecnoldgico deve ser o responsavel pela ocorréncia de defeitos ocasionados

por danos mecanicos, podendo ocasionar aumento de perdas pds-colheitas.

Figura 4. Defeitos leves em bananas ‘Prata’ comercializadas em Chapadinha - MA.

Fonte: Dos autores (2024).

As principais razées que influenciam negativamente para o aumento de perdas pos-
colheita estdo relacionadas a falta de conscientizacdo e capacitacdo dos envolvidos no
manuseio, transporte e comercializacédo, o que acarreta a adogao de praticas inadequadas e
aumento do volume perdido @21, Também existe relacdo com a posicdo geografica, nivel
tecnoldgico empregado e educacéo do proprio consumidor @2

As causas primarias resultam geralmente em grandes perdas e desperdicios pos-
colheita, podendo variar de uma regido para outra, destacando-se as desordens fisioldgicas,
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injurias fitopatologicas, biologicas e danos mecéanicos, favorecidos pela perecibilidade
inerente de cada espécie, associado as praticas inadequadas aplicadas nas diferentes etapas
da cadeia produtiva @,

Esses resultados de aparéncia inadequada sao considerados altos, o que esta de
acordo com Oliveira et al. ¥ que afirmam que a banana possui alta susceptibilidade a danos
mecanicos no armazenamento e transporte. Cordeiro e Matos ?®, afirmam que as manchas
causam serios prejuizos aos bananicultores, pois embora a qualidade da polpa muitas vezes
nao seja danificada, o aspecto visual € o que mais interfere no processo de comercializacéo
dos frutos. O preco das bananas foi em média R$14,70/kg (Tabela 1), sendo o valor 50%
maior no estabelecimento mais caro em relacdo ao mais barato, com valores variando de
R$23,00 a R$13,00 reais respectivamente. Neste caso, o preco dos frutos ndo esta
relacionado somente com a qualidade, mas também com a estrutura disponivel para
comercializacdo, como: climatizagdo, gondolas verticais, logistica, classificacdo e
armazenamento.

Os comparativos de pregcos analisados nos estabelecimentos comerciais
demonstraram as mais diversas variagOes referentes a precos e aspectos de qualidade,
determinando estreita relacédo entre a forma de disposicéo dos produtos para comercializacao,
exposicado a tecnologia de conservagcdo e armazenamento com o aumento significativo no

preco dos produtos.

Consideracdes Finais

As caracteristicas dos estabelecimentos comerciais, 0 manejo e transporte dos
produtores influenciaram significativamente na aparéncia interna e externa dos frutos, sendo
a maioria classificados em funcao dos defeitos como Categoria | (10% de defeitos leves e 5%
de defeitos graves) e Categoria Il (20% de defeitos leves e 10% de defeitos graves).

As variaveis comprimento, didametro da polpa, espessura da casca e massa fresca total
apresentaram valores médios abaixos ou com diferencas sensiveis dos encontrados na
literatura para bananas ‘Prata’. Foi encontrada incidéncia de manchas e danos mecéanicos que
comprometeram a aparéncia externa das bananas comercializadas nos estabelecimentos,
indicando baixo investimento em tecnologias pés-colheita.

Referéncias

1 Vieira JGV, Zucoloto M, Oliveira VS, Oliveira FL. Uso de modelos matematicos para estimar
a area foliar total da bananeira. Revista Brasileira de Fruticultura. 2022; 44(3): e-119.

Rev Cient da Fac Educ e Meio Ambiente: Revista Cientifica da Faculdade de Educacéo e Meio 165
Ambiente - FAEMA, Ariquemes, v. 15 n. 1, p. 156-167, 2024.



REVISTA CIENTIFICA FAEMA
ISSN 2179-4200
DOIL: http://dx.doi.org/10.31072

2 Abrafrutas - Associacdo Brasileira dos Produtores Exportadores de Frutas e Derivados.
Relatorio Cenério hortifruti Brasil 2018. 2018. Disponivel em: https://abrafrutas.org/wp-
content/uploads/2019/09/relatorio-hortifruti.pdf./.

3 IBGE - Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica. Produgédo agricola municipal: Area
destinada a colheita, area colhida, quantidade produzida, rendimento médio e valor da
producdo das lavouras permanentes. Rio de Janeiro, 2023. Disponivel em:
https://www.ibge.gov.br/explica/producao-agropecuaria/banana/.

4 Teixeira IS, Rufino MDSM, de Miranda Pinto C, De Almeida AOG. Causas de perdas pos-
colheita em cultivares de tomates comercializados na Ceasa, Ceara. Revista Verde de
Agroecologia e Desenvolvimento Sustentavel. 2022; 17(2): 135-142.

5 INMET - Instituto Nacional de Meteorologia. Banco de dados meteorolégicos. 2022.
Disponivel em: https://bdmep.inmet.gov.br/#.

6 Selbach JF, Leite JRS. A. Meio ambiente no Baixo Parnaiba: olhos no mundo, pés na regido.
Sé&o Luis: EDUFMA, 2008.

7 Corréa W, Carvalho MWL, Mendes TJ. Atualizacdo da classificacdo climatica e balanco
hidrico climatol6gico no estado do Maranh&o. Revista Brasileira de Climatologia. 2023; 32(19):
517-543.

8 IBGE - Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica. Producdo agricola municipal: Area
destinada a colheita, area colhida, quantidade produzida, rendimento médio e valor da
producdo das lavouras permanentes. Rio de Janeiro, 2022. Disponivel em:

https://www.ibge.gov.br/cidades-e-estados/ma/chapadinha.html.

9 PBMH & PIF - Programa brasileiro para a modernizagdo da horticultura & producdo
integrada de frutas. Normas de Classificacdo de Banana. Sdo Paulo: CEAGESP, 2006.

10 Von Loesecke H. Bananas. 2 ed. New York: InterScience, 1950.

11 Rocha RHC, Nascimento SRC, Menezes JB, Nunes GHS, Silva EO. Qualidade pés-
colheita do mamao Formosa armazenado sob refrigeracéo. Revista Brasileira de Fruticultura,
Jaboticabal. 2005; 27(3): 386-389.

12 Ferreira DF. SISVAR: a computer analysis system to fixed effects split plot type designs.
Revista Brasileira de Biometria. 2019; 37(4): 529-535.

13 Leite GA, Medeiros EV, Mendonga V, Moraes PLD, Lima LM, Xavier IF. Qualidade pés-
colheita da banana 'Pacovan’ comercializada em diferentes estabelecimentos no municipio de
Mossoré-RN. Revista Brasileira de Ciéncias Agrérias. 2010; 5(3): 322-327.

14 Chitarra MIF, Chitarra AB. Pés-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio. Lavras,
MG: Editora UFLA, 2005.

Rev Cient da Fac Educ e Meio Ambiente: Revista Cientifica da Faculdade de Educacéo e Meio 166
Ambiente - FAEMA, Ariquemes, v. 15 n. 1, p. 156-167, 2024.



REVISTA CIENTIFICA FAEMA
ISSN 2179-4200
DOIL: http://dx.doi.org/10.31072

15 Silva SO, Alves EJ, Shepherd K, Dantas JLL. Cultivares. In: ALVES, E. J. A cultura da
banana: aspectos técnicos, socioeconémicos e agroindustriais. Brasilia: Embrapa-SPI/Cruz
das Almas: Embrapa-CNPMF, p. 85-106,1999.

16 Salles JRJ, Neto JAM, Gusméao LL. Qualidade da banana ‘Pacovan’ comercializada no
periodo maio—outubro de 2003 em Sao Luis-MA. Revista FZVA. 2006; 13(2): 190-196.

17 Melo CCD. Caracterizagéo fisico-quimica de frutos de cultivares de banana produzidas na
regido do Distrito Federal. [Bacharelado em Engenharia Agronémica). Brasilia: Faculdade de
Agronomia e Medicina Veterinaria/FAV; 2018.

18 Mendonga KH, Duarte DAS, Costa VAM, Matos GR, Seleguini A. Avaliacdo de genotipos
de bananeira em Goiania, estado de Goias. Goiania GO: Revista Ciéncia Agrondmica. 2013;
44(3): 652-660.

19 Donato SLR, Silva SO, Lucca Filho OA. Comportamento de variedades e hibridos de
bananeira (Musa spp.) em dois ciclos de produgéo no sudoeste da Bahia. Revista Brasileira
de Fruticultura, Jaboticabal. 2006; 28(1): 139-144.

20 Silva LR. Estimativa e causas de perdas po6s-colheita de frutas frescas na Microrregiao de
Chapadinha, Maranhd&o, Brasil. Revista Agro@mbiente On-line. 2018; 12(4): 288-299.

21 Tomm TFR, Almeida EIB, Figueirinha KT, Ferreira LS, Amorim DJ, Gondim MMS.
Procedéncia e perdas pds-colheita de hortalicas na microrregiao de Chapadinha, Maranhao,
Brasil. Revista Agro@mbiente On-line. 2018; 12(3): 200-212.

22 Soares AG, Junior MF. Perdas de frutas e hortalicas relacionadas as etapas de colheita,
transporte e armazenamento. In: Zaro, M. (Org.). Desperdicio de alimentos: velhos habitos,
novos desafios. Caxias do Sul, RS: Educs, 2018.

23 Sousa ANS, Almeida EIB, Nascimento SS, Mendes MS, Sousa WS, Melo PAFR. Perdas
pés-colheita de hortalicas no mercado varejista de Chapadinha, Maranh&o, Brasil. Revista
Agrotropica. 2018; 30(2): 127-134.

24 Oliveira SMA, Terao D, Dantas SAF, Tavares SCCH. Patologia pos-colheita: frutas,
olericolas e ornamentais tropicais. Brasilia-DF: Embrapa Informagé&o tecnoldgica, 2006.

25 Cordeiro ZJM, Matos AP. Doengas fungicas e bacterianas. In: CORDEIRO, Z. J. M. (Org.).
Banana fitossanidade. Brasilia: Embrapa SPI, 2000.

10.31072/rcf.v15i1.1425

Este é um trabalho de acesso aberto e distribuido sob os Termos da Creative Commons Attribution License. A licenca permite o uso, a distribui¢éo e a reproducao

irrestrita, em qualquer meio, desde que creditado as fontes originais.
BY

Rev Cient da Fac Educ e Meio Ambiente: Revista Cientifica da Faculdade de Educacéo e Meio 167
Ambiente - FAEMA, Ariquemes, v. 15 n. 1, p. 156-167, 2024.



